BASES DEL | CONCURSO DE COCINA
(Festividad de Todos los Santos)

1. Objeto del concurso

El Ayuntamiento de Hontoria de Cerrato organiza el presente concurso con el objetivo de fomentar y
preservar la tradicion gastrondmica de Todos los Santos, animando a los vecinos a participar y compartir
sus recetas tradicionales.

2. Participantes

El concurso esta abierto a cualquier vecino/a del municipio.

La participacién sera individual y cada participante podra inscribirse con un Unico plato.
3. Inscripcion

La inscripcidn sera gratuita y podra realizarse hasta el 31 de Octubre de 2024 en la lista que estara
disponible en el centro social (junto bar).

4. Requisitos de los platos

Los platos presentados podran ser dulces o salados y deberan estar relacionados con las tradiciones
gastronomicas de todos Los Santos.

Los ingredientes deberan ser caseros y el plato elaborado de manera artesanal.
5. Desarrollo del concurso
Los platos deberan ser entregados 15 minutos antes del inicio del concurso.

Cada miembro del jurado de manera individual elegird qué platos le ha gustado en cada uno de estos
criterios: sabor, presentacion, dificultad de preparacidn, vinculacién a la fiesta de Los Santos.

Durante el recuento de votos, los participantes indicardn los principales ingredientes de sus platos y una
descripcion de la preparacion.

Aquellos 2 platos que reciban mas puntos resultaran los ganadores. En caso de empate se decidird por
sorteo.

6. Premios

Los 2 platos ganadores seran premiados con un pack de productos locales.

7. Jurado

El jurado estarda compuesto por 5 miembros elegidos al azar entre los asistentes al acto.
8. Entrega de premios

La entrega de premios se realizard el mismo dia del concurso, tras la deliberacidn del jurado.
Posteriormente, se llevard a cabo una degustacion popular de los platos presentados.

9. Aceptacion de las bases

La participacidn en el concurso implica la plena aceptacion de estas bases. La organizacion se reserva el
derecho de modificar cualquier aspecto del concurso por causas justificadas.



